
Rapsölkuchen 

 

  Rührteigboden für ein Backblech 

  (Grundlage für Obstkuchen, Quark- oder Sahneschnitten) 

 

   180 g                  Zucker 

   2 Pack.               Vanillzucker 

   4                         ganze Eier 

   100 ml                 Rapsöl 

   200 ml                Eierlikör 

                oder 

   120 ml                Rapsöl 

   150 ml               Orangensaft 

 

   300 g                Mehl 

   1 Pack.               Backpulver 

 

   auf gefettetes Backblech geben 

   bei 180°C ca. 30 min. goldgelb backen 
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